
1 Madonna d’Itria Soc. Coop.
Loc. Su Pauli
Villamar

Telefono:  070 9309555
Fax:  070 9309555
Email: madonnaditria@hotmail.it

 - Pasta -

2 Soc. Coop. Agricola
        27 Febbario
Corso Repubblica, 71
Samassi
Telefono:  070 9130033
Fax:  070 9133040
Cellulare:  335 1016608
Email: acoop@tiscali.it

- Salumi -

3 Cooperativa Agricola R60
Via IV Novembre snc
Las Plassas

Telefono:  070 9364366
Fax:  070 9364154
Cellulare:  347 1072354

- Legumi -
4 LS Linearte s.a.s.
       di M.S. Concas & C.
Via D. Rinascita 2/7 - Lab. Via E. d’Arborea, 24
Serramanna
Telefono:  070 9139277
Fax:  070 9139277
Cellulare:  348 8408125
Email: lslinearte@hotmail.it

- ceramica -

5 Bau Arena
SS 293 Km 11,700
Serramanna

Cellulare:  348 0411611
Email: bauarena@tiscali.it

- Ortofrutta -

6 Salumifi cio
      Pinna Giovanna Eredi
Via Porru Bonelli, 104/106
Gonnosfanadiga
Telefono:  070 9799467
Fax:  070 9790232
Cellulare:  348 0121488
Email: pinnaeredi@tiscali.it
Sito: eredipinna.com

- Salumi -
7 Dolciaria Nuraghe
       di G. Pranteddu & C.
Via Marmilla, sn
Tuili
Telefono:  070 9368077
Fax:  070 9368077
Cellulare:  392 1963977
Email: g.pranteddu@hotmail.it

- Dolci -

8 Frau Francesca
Via Nazionale, 354
Serrenti

Telefono:  070 9158562
Fax:  070 9158562
Cellulare:  338 4228347
Email: francescafrau@live.it

- Ferro -

9 Cuccu Carlo
Via Nazionale, 89
Villacidro

Telefono:  070 9314646
Cellulare:  340 1575358
Email: carlo-cuccu@tiscali.it

- Salumi -
10 Murgia Carlo
Loc. Seddus
Villacidro

Cellulare:  328 7137079

- Ortofrutta -

11 Apicoltura Isca’ e’ Muras
Via IV Novembre, 3
Barumini

Telefono:  070 9368471
Cellulare:  320 1110790
Email: marinconcu@tiscali.it
Sito: www.baruminimiele.com

- Miele -

16 Lecis Maura
Via Sacco e Vanzetti, 46  
Samassi

Telefono:  070 9388910
Cellulare:  339 2672049
Email: az.agricola.lecis@tiscali.it

- Formaggi -

13 Zurru Pina
Via Cagliari, 7
Pabillonis

Fax:  070 7343254
Cellulare:  347 9162035
Email: pietrozurru@gmail.com

- Ceramiche e stoffa -

14 Farci Andrea
Via Carbonia, 28
Lunamatrona

Telefono:  070 939537
Cellulare:  328 1357923
Email: andreafarci@libero.it
Sito: apicolturafarci.it

- Miele -

15 Azienda San Paolo
Zona Industriale Strada C
Villacidro

Telefono:  0709311356
Fax:  070 9311356
Cellulare:  347 6069352

- Conserve -

17 Cadoni Raimondo
Via Roma, 185
Villacidro

Cellulare:  328 2514272

- Ortofrutta -

18 Cotti d’Arbus
         di Melis Daniela
Via Repubblica, 40
Arbus

Cellulare:  349 2616873
Email: cottidarbus@email.it

- Ceramica -

19 Azienda Agricola Lilliu
            di Lilliu Pietro
Via Sardegna, 13
Ussaramanna
Telefono:  0783 95039
Fax:  0783 95039
Cellulare:  349 7591144
Email: lilliupietro@tiscali.it

- Vino -

20 Pitzalis Rinaldo
Vico Duca d’Aosta
Villamar

Cellulare:  349 1763939

Artigiano del Legno e 
pittore -

21 Panifi cio Pastifi cio 
      Gianfranco Porta & C.
Zona Artigianale PIP
Gonnosfanadiga
Telefono:  070 9797214
Fax:  070 9799821
Cellulare:  338 1369502
Email: panifi cio@tiscali.it

- Pane, dolci -
22 Ceramika Mediterranea 
            di Anna Cara
Zona Artigianale - Località “Domu Campu”
Pabillonis

Cellulare:  346 6645106
Email: ceramika.anna@alice.it

- Ceramica -

23 Azienda Oro Rosso
           di Saba Valentina
Via Carducci, 19
San Gavino
Telefono:  070 4603946
Fax:  070 4603946
Cellulare:  340 3803379
Email: zaff erano.ororosso@gmail.com
Sito: www.ororossoza� erano.com

- Zafferano -

12 Scintu Maria Teresa
Via Piave, 10
Genuri

Telefono:  070 9365117
Cellulare:  329 7968306

- Pane, dolci -

Per informazioni:

Cell. 3288604661 - 3205680426
E-mail: mercato3terre@provincia.mediocampidano.it

PROGRAMMA
SABATO 15 OTTOBRE
Ore 10.00 - 18.00
Mercato Rurale le Tre Terre 
e vendita prodotti a Kilometro zero 
Esposizione artigianato artistico locale
Laboratori agroalimentari ed artigianali 
artistici. Estemporanea di pittura. 
Villacidro zona industriale SP 61 km. 4  

Parcheggio
Piazzale Centro Direzionale Consorzio Industriale 
Villacidro

dalle ore 12.30

Vi aspettiamo
sabato

15 Ottobre 2011
Villacidro
ore 10.00

dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore -dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore

“SU MURZU”: Assaggi di pane di Gianfranco Porta (21) e Scintu Maria Teresa (12), 

salsiccia secca della Coop. 27 Febbraio (2), di Pinna G. Eredi (6) e di Carlo Cuccu (9), 

formaggio di Lecis Maura (16).

“ARRESCOTTU CUN MELI”: Ricotta di Lecis Maura (16) e Miele delle aziende Far-

ci Andrea (14) e Isca’ e’ Muras (11).  

“PAI CUN TOMATIGA FRISCA”: Assaggi di pane di Gianfranco Porta (21) e Scintu 

Maria Teresa (12), e pomodori freschi a dadini dell’Azienda Bau Arena (5).

Una Giornata al Mercato Tre Terre
ore 10.00: Apertura Mercato Rurale le Tre Terre;

dalle ore 10.00 alle ore 17.00:  

1. Rassegna di pittura estemporanea, con artisti locali. Saranno presenti: 

ӰӰ - Pitzalis Rinaldo di Villamar - cell. 349 1763939

ӰӰ - Caggiari Paolo di Gesturi - cell. 348 0186375

ӰӰ - Serra Mariano di Ussaramanna - cell. 349 5278940

ӰӰ - Mura Gisella di Collinas - cell. 349 2423189

2. Esposizione di Asinelli di Razza Sarda dell’Azienda Bau Arena (5) di Serramanna;

dalle ore 13.00: Assaggi de “Su Murzu”, “Pai cun Tomatiga Frisca”, “Arrescottu cun 
Meli” a cura della Proloco di Gonnosfanadiga;

dalle ore 15.00 alle ore 17.00: Dimostrazione della preparazione della “Carapigna” a 
cura di Dolciaria Nuraghe di G. Pranteddu (7);

ore 18.00: Chiusura Mercato Rurale le Tre Terre.

ATTIVA
il servizio gratuito di informativa SMS per 

ricevere direttamente sul tuo cellulare le date delle 
giornate dell’AgriCultura della Provincia Verde, 

inviando un sms al numero: 328 8604661 
o una mail all’indirizzo: 

agricultura2011@provincia.mediocampidano.it
con scritto :

“Adesione servizio SMS AgriCultura”

Per maggiori informazioni: www.provincia.mediocampidano.it

Servizio di Informativa SMS - Servizio di Informativa SMS  - Servizio di Informativa SMS

la provincia INFORMA ...

Il Medio Campidano è un territorio ricco di prodotti 
agroalimentari d’eccellenza. I suoi principali fiori 
all’occhiello sono l’olio extravergine d’oliva, le olive 
da mensa al naturale, i formaggi, gli insaccati, lo 
zafferano, il miele, i legumi, i dolci tipici, i liquori, 
i vini e il classico pane prodotto con la semola di 
grano duro e cotto col forno a legna. 
Il progetto Vivere la Campagna è l’emblema 
più espressivo della provincia Verde. I piani di 
valorizzazione hanno dato nuova luce sullo scenario 
regionale, all’allevamento del suino rustico sardo e al 
melone prodotto in asciutto. 
Il paniere della Provincia Verde raccoglie i prodotti  
tipici e tradizionali delle tre terre Linas, Campidano 
e Marmilla, preservandone il carattere identitario e 
culturale.
I prodotti del Paniere possono essere acquistati 
presso i punti vendita che espongono il marchio “Qui 
si vendono i prodotti del Paniere della Provincia 
Verde”. L’ elenco dei produttori e dei punti vendita 
dei prodotti del paniere è consultabile sul sito della 
Provincia www.provincia.mediocampidano.it.

info: paniere@provincia.mediocampidano.it
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