
1 Madonna d’Itria Soc. Coop.
Loc. Su Pauli
Villamar

Telefono:  070 9309555
Fax:  070 9309555

Email: madonnaditria@hotmail.it

- Pasta -

2 La Dispensa del Fattore
         di Frau Emanuele
Via Nazionale, 253
Serrenti
Telefono:  070 9151008
Fax:  070 9151008
Cellulare:  328 2627202
Email: ladispensadelfattore@tiscali.it
Sito: www.gustisardi.it

- Conserve alimentari -

3 Soc. Coop. Agricola
         27 Febbario
Corso Repubblica, 71
Samassi
Telefono:  070 9130033
Fax:  070 9133040
Cellulare:  335 1016608
Email: acoop@tiscali.it

- Salumi -
4 Cooperativa Agricola R60
Via IV Novembre snc
Las Plassas

Telefono:  070 9364366
Fax:  070 9364154
Cellulare:  347 1072354

- Legumi -

6 Az. Apistica Giorgio Saba
Vico II Nazionale, 12
Gonnosfanadiga

Telefono:  070 9799101
Cellulare:  349 4912981
Email: apistica_saba@gmail.com

- Miele -

7 Salumifi cio
      Pinna Giovanna Eredi
Via Porru Bonelli, 104/106
Gonnosfanadiga
Telefono:  070 9799467
Fax:  070 9790232
Cellulare:  348 0121488
Email: pinnaeredi@tiscali.it
Sito: eredipinna.com

- Salumi -

8 Frantoio F.lli Serra
Via Mameli, 18
Villacidro

Telefono:  070 9311199
Fax:  070 9311199
Cellulare:  349 8494631
Email: frantoioserra@gmail.com
Sito: fratelliserra.com

- Olio -

10 Cuccu Carlo
Via Nazionale, 89
Villacidro

Telefono:  070 9314646
Cellulare:  340 1575358
Email: carlo-cuccu@tiscali.it

- Salumi -

13 Lecis Maura
Via Sacco e Vanzetti, 46  
Samassi

Telefono:  070 9388910
Cellulare:  339 2672049
Email: az.agricola.lecis@tiscali.it

- Formaggi -

14 Apicoltura Isca’ e’ Muras
Via IV Novembre, 3
Barumini

Telefono:  070 9368471
Cellulare:  320 1110790
Email: marinconcu@tiscali.it
Sito: www.baruminimiele.com

- Miele -

15 Pittau Fabrizio
Via Paganini, 19
Sanluri

Telefono:  070 9371204
Fax:  070 9371204
Cellulare:  349 6731401
Email: fabripittau@tiscali.it

- Legumi -
16 Scintu Maria Teresa
Via Piave, 10
Genuri

Telefono:  070 9365117
Cellulare:  329 7968306

- Pane, dolci -

18 Atzeri Silvio
Via Di Vittorio, 4
Collinas

Telefono:  070 9304244
Cellulare:  349 5648426
Email: silvioatzeri@tiscali.it

- Legumi -

19 Farci Andrea
Via Carbonia, 28
Lunamatrona

Telefono:  070 939537
Cellulare:  328 1357923
Email: andreafarci@libero.it
Sito: apicolturafarci.it

- Miele -

20 Soc. Coop. Agricola
       L’ Armentizia Moderna
Località Is Arais
Guspini
Telefono:  070 970211
Fax:  070 9783688
Cellulare:  335 1238839
Email: larmentiziamoderna@tiscali.it
Sito: www.larmentiziamoderna.it

- Formaggi -

21 Cau Giovanni
Loc. Terr’e Baccus
Las Plassas

Telefono:  070 9364043
Cellulare:  347 6458762
Email: aristea.corona@tiscali.it

- Legumi -

22 Cadoni Raimondo
Via Roma, 185
Villacidro

Cellulare:  328 2514272

- Ortofrutta -

24 Azienda Agricola Lilliu
             di Lilliu Pietro
Via Sardegna, 13
Ussaramanna
Telefono:  0783 95039
Fax:  0783 95039
Cellulare:  349 7591144
Email: lilliupietro@tiscali.it

- Vino -
25 Dolciaria Nuraghe
        di G. Pranteddu & C.
Via Marmilla, sn
Tuili
Telefono:  070 9368077
Fax:  070 9368077
Cellulare:  392 1963977
Email: g.pranteddu@hotmail.it

- Dolci -

26 Azienda San Paolo
Zona Industriale Strada C
Villacidro

Telefono:  0709311356
Fax:  070 9311356

- Ortofrutta -
29 Panifi cio Pastifi cio 
      Gianfranco Porta & C.
Zona Artigianale PIP
Gonnosfanadiga
Telefono:  070 9797214
Fax:  070 9799821
Cellulare:  338 1369502
Email: panifi cio@tiscali.it

- Pane, dolci -
31 Azienda Oro Rosso
           di Saba Valentina
Via Carducci, 19
San Gavino
Telefono:  070 4603946
Fax:  070 4603946
Cellulare:  340 3803379
Email: zaff erano.ororosso@gmail.com
Sito: www.ororossoza� erano.com

- Zafferano -

32 Azienda Agricola
           Curreli Stefano
Via Donizetti, 25   
San Gavino Monreale
Telefono:  070 9337057
Fax:  070 9337057
Cellulare:  349 8902937
Email: info@risosardo.it
Sito: www.risosardo.it

- Riso -

5 LS Linearte s.a.s.
       di M.S. Concas & C.
Via D. Rinascita 2/7 - Lab. Via E. d’Arborea, 24
Serramanna
Telefono:  070 9139277
Fax:  070 9139277
Cellulare:  348 8408125
Email: lslinearte@hotmail.it

- Ceramica -
9 Frau Francesca
Via Nazionale, 354
Serrenti

Telefono:  070 9158562
Fax:  070 9158562
Cellulare:  338 4228347
Email: francescafrau@live.it

- Ferro -

11 La Bottega dell’ Arte
via Puccini, 34
Sanluri

Telefono:  070 9373032
Cellulare:  349 7895780
Email: babysanna@tiscali.it

- Ceramica -

12 Coltelleria Sardu
           di Foddi Danilo
Via Cagliari, 84
Gonnosfanadiga

Cellulare:  339 1885717
Email: coltelleriasardu@hotmail.it
Sito: www.coltelleriasardu.it

- Coltelli -

17 Artigianato Sardo
         di Samuele Mara
Via Ariosto, 71/a
Sardara

Cellulare:  349 5689786
Email: samuelemara@vodafone.it

- Legno -

23 Cotti d’Arbus
         di Melis Daniela
Via Repubblica, 40
Arbus

Cellulare:  349 2616873
Email: cottidarbus@email.it

- Ceramica -
27 Zurru Pina
Via Cagliari, 7
Pabillonis

Fax:  070 7343254
Cellulare:  347 9162035
Email: pietrozurru@gmail.com

- Ceramica e stoffa -

28 Boiccu
Loc. Gibbas Altas Zona Artigianale
Arbus

Telefono:  070 9790091
Cellulare:  340 0929909
Email: info@boiccu.com
Sito: www.boiccu.com

- Coltelli -

30 Ceramika Mediterranea
            di Anna Cara
Zona Artigianale - Loc. “Domu Campu”
Pabillonis

Cellulare:  346 6645106
Email: ceramika.anna@alice.it

- Ceramica -

“SU MURZU”: Assaggi di pane di Gianfranco Porta (29) e Scintu Maria Teresa (16), 
salsiccia secca della Coop. 27 Febbraio (3), di Pinna G. Eredi (7) e di Carlo Cuccu (10) 
formaggio di L’ Armentizia Moderna (20) e Lecis Maura (13).

“SU MAZZAMURRU”: Assaggi di pane raffermo di Gianfranco Porta (29) e Scintu 
Maria Teresa (16), con pomodori freschi ed erbe aromatiche di Cadoni Raimon-
do (22) e Azienda San Paolo (26), olio del Frantoio F.lli Serra (8), formaggio di 
L’ Armentizia Moderna (20) e Lecis Maura (13) e zafferano dell’ Azienda Oro Rosso 
di Saba Valentina (31). 

“MALLOREDDUS”: Assaggi di Malloreddus della Coop. Madonna d’Itria (1) con 
pomodori freschi ed erbe aromatiche di Cadoni Raimondo (22) e Azienda San Paolo 
(26), olio del Frantoio F.lli Serra (8), salsiccia fresca della Coop. 27 Febbraio (3), di 
Pinna G. Eredi (7) e di Carlo Cuccu (10) formaggio di L’ Armentizia Moderna (20) e 
Lecis Maura (13) e zafferano dell’ Azienda Oro Rosso di Saba Valentina (31). 

Una Giornata al Mercato Tre Terre
ore 10.00: Apertura Mercato Rurale le Tre Terre;

dalle ore 11.00 alle ore 13.00:  Piano di valorizzazione del suino di razza sarda: Riu-
nione con gli allevatori (interviene il Presidente della Provincia Fulvio Tocco);

dalle ore 11.00 alle ore 12.00: Laboratorio del pane a cura di Angelo Porta del Panifi-
cio Porta di Gianfranco Porta (29);

dalle ore 13.00: Assaggi de “Su Murzu”, “Su Mazzamurru”, “Malloreddus”, a cura del-
la Proloco di Villacidro;

dalle ore 15.00 alle ore 16.00: Dimostrazione della preparazione della “Carapigna” a 
cura di Dolciaria Nuraghe di G. Pranteddu (25);

dalle ore 16.00 alle ore 17.00: Dimostrazione della preparazione della fregola fatta a 
mano a cura della Proloco di Segariu;

dalle ore 17.00 alle ore 18.00: Laboratorio della ceramica a cura degli artigiani Anna 
Cara di Ceramika Mediterranea (30), Daniela Melis di Cotti d’Arbus (23) e di Rober-
ta Casu della Bottega dell’Arte (11);

ore 20.00: Chiusura Mercato Rurale le Tre Terre.

ATTIVA
il servizio gratuito di informativa SMS per 

ricevere direttamente sul tuo cellulare le date delle 
giornate dell’AgriCultura della Provincia Verde, 

inviando un sms al numero: 328 8604661 
o una mail all’indirizzo: 

agricultura2011@provincia.mediocampidano.it
con scritto :

“Adesione servizio SMS AgriCultura”

Per maggiori informazioni: www.provincia.mediocampidano.it

Servizio di Informativa SMS - Servizio di Informativa SMS  - Servizio di Informativa SMS

la provincia INFORMA ...

Per informazioni:

Cell. 3288604661 - 3205680426
E-mail: mercato3terre@provincia.mediocampidano.it

Consumiamo quello che Produciamo
Il Mercato Rurale le Tre Terre nasce nella Provincia del Medio Campidano con l’obiettivo 

di creare occasioni, strumenti, opportunità e possibilità per valorizzare le eccellenze 
agroalimentari e artigianali del Linas, Campidano e Marmilla.  

Un’occasione d’incontro tra consumatori e produttori locali, per accorciare la filiera e 
promuovere la vendita dei prodotti locali a chilometri zero.

Uno strumento per Provincia e Comuni, per contribuire allo sviluppo economico e consolidare 
la tradizione agricola e rurale del territorio. 

Una possibilità per aprire nuovi canali di vendita del patrimonio enogastronomico e 
artigianale a livello nazionale ed internazionale. 

Benvenuti
al Mercato Rurale 

le Tre Terre
•	 Vendita	prodotti	a	Kilometro	zero

•	 Esposizione	artigianato	artistico	locale

•	 Laboratori	agroalimentari	ed	artigianali	artistici

•	 Degustazioni	dei	prodotti	tipici	del	Paniere

dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore -dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore - dal Produttore al Consumatore

Mercato  Rurale
le Tre Terre
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