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ESPOSIZIONE BAGNI
SANITARI

RUBINETTERIA

CERAMICHE PER PAVIMENTI
E RIVESTIMENTI

MOBILI PER BAGNO
MATERIALI EDILI

CAMINETTI E BARBECUE
PODDA BRRSEA
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e SALILLIU FABRIZIO
ﬁ Carni Macellazione propria
W= | bovine suine caprine - polli e conigli
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Mastra dolle Krbe Odpontance

€ menda delle piante selvatiche ¢ motive

di ferte cuniosita, e ticepre un wuolo

importantissime. sia da un punte di
vista naturalistice che etnologice avende,
Cueme. primitive, iniziate a concscedle per gli
wsi pilv vai, da quelle alimentare a quello
farumaceutico.

Sarnanne in mostra, numerose
piante spontanee fresche; di
ogni esemplare si trovera la
scheda amw.mandfaqua&'} -
vengono wpodtati: il nome @

dialettale, nonché Ce s
puincipali carattenistiche, Ff 3
proprieti e usi.

U tal prepasite, ai nastui visitatori, s inolbre
data Coppertunita di apprezzare il valore
inestimabile delle nostre exbie s pontanee non solo
da un punte di vista estetice e di wilievo
naturalistice, ma anche dal punto di vista
culinaric con la degustazione di piatti

wealizzati con tali s pecie vegetali.

mclie@adegw.ataawnede@ﬁepwwm&pwpmate
e confezionate secende le vecchie tradizioni
locali.

6-7 e 8 maggio 2011

Esposizione del “Paniere dei prodotti
agroalimentari del territorio” a cura della
Provincia del Medio Campidano

7 e 8 maggio 2011

Sara allestita una mostra fotografica del
territorio

Venerdi 6 maggio 2011

ore 9,00 Estemporanea di pittura con i
ragazzi delle Scuole Medie

ore 12,00 Incontro del Presidente della
Provincia del Medio Campidano
FULVIO TOCCO, con i ragazzi delle
Scuole Medie, sul tema:

Mangi come parli = Satu po’ imparai

Sabato 7 maggio 2011

ore 9,00 Apertura stands

ore 11,00 Visita ai portali tipici di
Ussaramanna

ore 16,00 Saluto delle autorita

 Sindaco di Ussaramanna

* Presidente Provincia Medio Campidano
* Laore Comparto Erbe Officinali

ore 16,30 Conferenza sulle erbe spontanee:

“Utilizzo e virtu” - “Distillazione piante
officinali”

ore 18,00 Gruppo Folk San Lorenzo
Mogorella e Lunamatrona

- a seguire la “Sagra della pardula”
ore 20,30 Chiusura stands

Domenica 8 maggio 2011

ore 9,00 Apertura stands

ore 9,30 ltinerari guidati in campagna tra
ulivi secolari ed erbe spontanee.

Visita chiesa San Lorenzo, nuraghe e
monumenti locali.

ore 10,00 Raduno Fiat 500, vespe, moto e
macchine d’epoca.

ore 12,30 Pranzo collettivo su prenotazione
telefonando ai numeri:

333 2554419 - 349 7847243

Menu (antipasto, malloredus alla
campidanese, carne arrosto di maiale,
bevande e frutta), per l'importo di € 10,00.
ore 17,30 Gruppo folk Sant’Isidoro di
Samassi

ore 18,30 Degustazione di piatti a base di
erbe, con la partecipazione delle scuole
alberghiere di Villamar e Nuraxi Nieddu

ore 21,00 Chiusura stands

SI RINGRAZIANO TUTTE LE PERSONE CHE
HANNO COLLABORATO “ATTRUS ANNUS”
SI DECLINA OGNI RESPONSABILITA
DA PARTE DELL’ORGANIZAZZIONE
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